Formularz cenowy do druku oferta
Zadanie nr 4. Drob i podroby
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Dramstik z kurczaka Swiezy, ko$¢ tacznie z otaczajgcymi
miesniami, bez przerostéw ttuszczowych, powierzchnia
niezakrwawiona, niepostrzepiona. Barwa miesni jasnorézowa.

151

kg.

200.00

Filet z indyka swiezy z miednia piersiowego, bez skéry,
przerostoéw ttuszczowych, powierzchnia niezakrwawiona,
niepostrzepiona. Barwa miesni jasnorézowa.

151

kg.

900.00

Filet z kurczaka szacowany Swiezy potéwki piersi bez skéry,
przerostow ttuszczowych, powierzchnia niezakrwawiona,
niepostrzepiona. Barwa miesni jasnorézowa.

151

kg.

50.00

Kurczaki swieze cate tusze wypatroszone, bez przerostéw
ttuszczowych, powierzchnia niezakrwawiona, niepostrzepiona.
Barwa miesni jasnorézowa.

151

Kg

1,000.00

Udko/noga z kurczaka Swieze , kos¢ udowa tgcznie z
otaczajagcymi miesniami, bez przerostéw ttuszczowych,
powierzchnia niezakrwawiona, niepostrzepiona. Barwa miesni
jasnorézowa.

151

kg.

2,000.00

Watroba z indyka swieza -cate watrébki bez pecherzykéw
zé6tciowych, powierzchnia czysta, niepostrzepiona. Barwa
jednolita, charakterystyczna dla tego produktu.

151

kg.

280.00

Zotadki z indyka $wieze -cate zotadki wypatroszone, bez
przerostéw ttuszczowych, powierzchnia niezakrwawiona,
niepostrzepiona. Barwa charakterystyczna dla tego rodzaju
produktu.

151

kg.

140.00

RAZEM

Pieczec i podpis Wykonawcy




	przetarg

